GENUSSZEIT

WILLKOMMEN

IN DER KAMINLOUNGE
& AUF UNSERER TERRASSE



FOOD

von 12.00 Uhr bis 17.00 Uhr

Ceasar Salat
Romer Salat | Kirschtomate | Croltons | Parmesan

mit Hahnchenbrust

mit Garnelen

Rinderfilet 160g

Rotweinjus | Kartoffelgratin | Herbstliches Markgemiise

Matjesdoppelfilet

Petersilienkartoffeln | Hausfrauensauce | Blattsalate | Rote Zwiebeln

Spaghetti

Kirschtomate | Rucola | Tomatensugo

Mit Riesengarnelen

Flammkuchen Kilassisch
Speck | Zwiebeln | Schnittlauch

Flammkuchen Vegetarisch
Mozzarella | Tomate | Rucola

14.50€

19.50€
24.50€

36€

18.50€

18.50€

28.50€

14 €

I5€



APERITIF

5cl
Belsazar Vermouth 6.50€
Dry| Rosé | White | Red
SHERRY
En Rama Fino, Tio Pepe 8.50€
Vifia AB Amontillado, Gonzilez Byass 8€
PORTWEIN
Taylor’s White Dry 9€
201 | Late Bottled Vintage, Quinta de Noval 9.50€
KLASSIKER
Hugo 1€
Holunderbliite | Minze | Limette | Prosecco
Brom Spritz 12€
Brombeerlikor | Limette | Holunderbliite | Prosecco| Minze | Beeren
Lillet Wild Berry 1€
Lillet | Wild Berry | Beeren
Aperol Spritz 1€
Aperol | Orange | Wasser | Prosecco
Andalo Spritz 12€
Andalo | Zitrone | Soda | Prosecco
Campari Orange oder Soda 9.50€

Campari | Orange | Orangensaft oder Soda



MODERNE ALKOHOLFREIE
Monin Bitter Orange oder Soda

Martini Vibrante Spritz
Vibrante | Soda | Orange

Martini Floreale Tonic
Floreale | Orange | Tonic Water

Martini Thyme
Floreale | Zitronensaft | Zuckersirup | Thymian | Soda

Martini Lemonade
Vibrante | Grapefruitsaft | Zitronensaft | Zuckersirup | Soda

Martini Berry
Floreale | Wild Berry | Beeren

SCHAUMWEINE & WEINE

SCHAUMWEINE

Crémant D’Alsace Brut Rosé
Crémant D"Alsace Brut
Champagner Delamotte Brut
Champagner Laurent Perrier Brut

Champagner Laurent Perrier Brut Rosé

8€

8€

8€

9€

9€

9€

0,1l 751
9€ 65€
8€ 60€
I5€ 85€
125€

24€ 185€



WEISSWEIN

Grauburgunder
Weingut Stentz
Pfalz

Sauvignon Blanc
Baron de lay
Rioja

ROTWEIN

Purist Spatburgunder
Weingut Adeneuer

Ahr

Zinfandel
Weingut Gnarly Head
Kalifornien

ROSEWEIN

Little Lion
Weingut Korell
Nahe

0,2l

1€

1€

0,2l

1€

13€

0,2l

13€



DIGESTIFE

OBSTBRANDE UND GEISTE 2cl

Honigberg — Brennerei Michael Hilgert von der Mosel

Waldhimbeerbrand I5€
Walderdbeerbrand I5€
Sanddornbrand 14€
Waldbrombeerbrand 14€
Johannisbeerenbrand 14€
Haselnussgeist 8€
Alte Pflaume 8€
Schwarzkirschbrand 6€
Apfelbrand 6€
Weinbergspfirsich 6€
Mirabellenbrand 6€
Aprikosenbrand 6€
Williams Birne 6€
Riesling Trester 6€

Hinricus Noyte’s aus Wismar

Reineclaude 9€



Gutsbrennerei Zinzow Aus Vorpommern

Apfel & Quitte
Sauerkirsch

Williams Christ
Schwarze Johannisbeere
Zitronengeist
Kakaogeist
Himbeergeist
Apfelbrand
Weinbergspfirsichlikor

7€
7€
7€
7€
7€
7€
7€
8€
7€



Gin ...

Siegfried ,,Alkoholfrei‘
kraftiges Wacholderaroma

Brockmanns
fruchtiges Beerenaroma | England

Baltic Dry Gin
Woacholderbeeren | Zitrusnoten | Vorpommern-Greifswald

Monkey 47
Preiselbeere | Pfeffernote | Schwarzwald

Gin Sul
Mediterrane Zitrusnote | Rosmarin | Hamburg

G’vine Floraison
Mildes Traubenaroma | Frankreich

Hendricks Gin
Gurke | Koriander | Rosenaroma | Schottland

Tanqueray Ten
Grapefruit | Zitrusnote | England

Bobby’s Schiedmann Dry Gin
Zitronengras | Nelke | Hagebutte | Niederlande

Roku Craft Gin

Exotik und Klassik in einem | Japan

Gin Mare
Exotik und Klassik in einem | Japan

4cl
8,5€

1€

13€

13.5€

12€

10.50€

1€

9€

10.50€

9€

I1.50€



Miiritz Gin 12€

Exotik und Klassik in einem | Waren Muritz

Miiritz Gin 6€
Holzfassgereift | Waren Miritz

...TONIC 0,21
Thomas Henry 5.50€
ausgewogene Bitternoten | Berlin

Thomas Henry Botanical 5. 50€
mediterrane und einheimische Aromen | Berlin

Goldberg 4.50€
dezente Bitterkeit gefolgt von siiBlicher Limonade | Nordrhein-Westfalen

Goldberg Yuzu 4. 50€

aromatische Yuzu-Frucht

WODKA 4cl
Belvedere 12€
Polen

Beluga 10.50€
Russland

Absolut 5€

Schweden



KRAUTER

Noyte’s Anno 1452
Noytes Premium Roter
Fernet Branca

Branca Menta
Ramazotti

Averna

TEQUILA

Don Julio

LIKORE

Roter Weinbergspfirsich
Baileys

Amaretto

Drambuie

Cointreau

Kahlua

4cl

10.50€
9.5€
9€

8€

9€

9€

4cl

13€

4cl

7€
7€
8€
7€
7€
7€



RUM

Havana Club 3 Jahre
Kuba

Havana Club Selccion de Maestro
Kuba

Botucal Reserva Exclusiva
Venezuela

Plantation Barbados XO
Barbados

Angostura 1919
Trinidad & Tobago

Ron Zacapa 23 Jahre

Guatemala

Don Papa
Philippines

ALS LONGDRINKVARIANTE +4€

4cl

I0€

16€

12€

12€

12€

14€

14.5€



WHISKY & WHISKEY

SCHOTTLAND

Auchentoshan Three Wood
suB | fruchtig | Nusse | Toffee | Sherry | Malz

Glenmorangie
Mandarine | Pfirsich | Kokosnuss | Muskat | Mandel

Oban

Orange | Seesalz | Honig | Feigen

Glenfiddich
Birne | Eichenholz | Torf | Pinie

Talisker

reife Pflaumen | Malz | Toffee | dunkle Friichte

Ardberg
Teer | Seetang | Pfeffer | Tabak | Lakritz | Rauch

Laphroaig Quarter Cask
Torf | Rauch | leichte SiiBe | Olig

Glenkinchie 12 Jahre

Malz | Zitrusfriichte | Blumen

Cragganmore |2 Jahre
Honig | Toffe

Lagavulin 16 Jahre
Rauch | Salz | Seetang

Lowlands

Highlands

Oban

Speyside

Isle of Skye

Islay

Islay

Lowlands

Speyside

Islay

4cl

1€

12€

15.50€

12€

I1.50€

19.50€

14.5€

16,5€

10€

16,5€



USA

Makers Mark Boubon
Vanille | Karamell | reife Frichte | Weich

Woodford Reserve Bourbon
Vanille | Karamell | Eichenholz | Kakao

Jack Daniels
Rauch| Eichenholz | Mild

KANADA

Crown Royal
stiBe Friichte | Eichenholz | Gewtirze Vanille

DEUTSCHLAND

Baltach Wsimarian Single Malt
Holz | Vanille | dunkle Beeren

9€

1€

8€

12€

I1,50€



WEINBRAND, COGNAC & CO.

Henessy VS

Frankreich

Carlos |
Spanien

Chateau Du Breuil Calvados
Frankreich

Asbach Uralt 12 Jahre
Deutschland

GRAPPA VON MARZADRO- Le Giare

Amarone
Gewilirtztraminer
Chardonnay

KUMMEL & KORN

Malteser Aquavit

Linie Aquavit

Jubiulaums Aquavit
Rostocker Doppelkiimmel
Nordhduser Doppelkorn

2cL

9.50€

10€

14€

13€

2cL

1€
1€
1€

2cl

6.50€
7.50€
6.50€
6€

5.50€



COCKTAILS
THE CLASSIC ART

Negroni 1919
Ocean Gin | Campari | Vermouth Rosso

Baltic Fizz 1862
Baltic Gin | Zitrone | Zucker | Soda

Moscow Mule 1962
Beluga Wodka | Limette | Ginger Beer

Cosmopolitan 1932
Absolut Wodka | Cointreau | Limette | Cranberry

Mai Tai 1944
Myers Rum | Havanna | Cointreau | Mandel | Limette

Lynchburg Limonade 1980
Jack Daniels | Triple Sec | Sprite

Martini Dry Cocktail 1911
Ocean Gin | Vermouth Dry | Olive

Gin Basil Smash 2008
Ocean Gin | Zitrone | Zucker | Basilikum | Soda

Long Island Ice Tea 1970ER
Ocean Gin | Don Julio | Havanna | Absolut Wodka | Cointreau | Limette | Cola

Whiskey Sour 1880
Makers Mark | Zitrone | Zucker

12€

€

I15€

I1.50€

16€

14€

I1.50€

14€

I18€

1€



THE CARIBBEAN ART

Caipirinha 12€
Cachaga | Limette | Rohrzucker

Mojito 13€
Havana | Soda | Limette | Minze | Rohrzucker

Pina Colada 12.5€
Myers Rum | Kokosmilch | Ananas

Tequila Sunrise 12€
Don Julio | Orange | Grenadine | Zitrone

Planters Punch I5€
Myers Rum | Orange | Ananas | Grenadine | Zitrone

THE SPECIAL ART

Solero 14€
Wodka | Passionsfrucht | Vanille | Orange | Milch

THE ART OF MOCKTAIL

Florida 8€
Ananas | Orange | Ginger Ale | Limette

Ipanema 8€
Ginger Ale | Limette | Zucker

Virgin Colada 8€
Ananas | Kokosmilch



SOFTGETRANKE

LIMONADEN 0,21
Coca Cola | Zero | Light | Fanta | Sprite 4€
Thomas Henry | Ginger Ale | Spicy Ginger | Bitter Lemon 5.50€
Schweppes | Soda | Wild Berry 4.50€
The Basil 6€
Cucumis Gurkenlimonade 6€
Bionade Holunder 6€
WASSER 0,251 0,75l
Selters | Naturell | Medium 3.80€ 9€
SAFTE UND SCHORLEN 0,21 0,4l

Apfel | Orange | Maracuja | Mango | Cranberry

Ananas | Rhabarber 3.50€ 7€
BIER VOM FASS 20cl 40cl
Warsteiner Pils 3.50€ 5.50€
Stortebeker | Pils | Schwarzbier | Weizen 3.50€ 5.50€

ALKOHOLFREIES FLASCHENBIER
Warsteiner 0,331 4.80€

Stortebeker Bernsteinweizen 0,51 6.50€



HEIBGETRANKE

Kaffee Crema 4€
Pott Kaffee 5.50€
Espresso 4€
Espresso Macchiato 4.50€
Doppelter Espresso 6€
Milchkaffee 5.50€
Latte Macchiato 5.80€
wahlweise mit Vanille | Haselnuss | Karamell 6.50€
Heisse Schokolade 4.50€
Heisser Sandornsaft 6€
Kinchen Eiles Tee 6€

Assam | Earl Grey | Griiner Tee Asia | Pfefferminze | Darjeeling Royal
Rooibos Vanilla | Krautergarten | Sommerbeeren | Kamillenbliiten
Hagebutte mit Hibiskus | English Select

Bei Fragen zu Allergien und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



